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Recursos fitogenéticos
Los recursos fitogenéticos se definen como el material 
genético de origen vegetal que tiene un valor potencial 
destinado a la alimentación y la agricultura. La 
conservación y el uso sostenible de los recursos 
fitogenéticos son necesarios para garantizar la 
producción agrícola y seguridad alimentaria. 

La FAO ha estimado que para cubrir la demanda 
alimentaria en 2050, la agricultura tendrá que 
producir alrededor del 50 % más de alimentos y con 
menor cantidad de agua. El crecimiento de la 
población en el mundo y la demanda de alimentos 
ha ido aumentando paralelamente; sin embargo, 
algunos países carecen de técnicas de 
conservación postcosecha para minimizar las 
pérdidas por daños en frutas y hortalizas.

Tecnología postcosecha y 
seguridad alimentaria

Para garantizar la seguridad alimentaria se deben 
desarrollar tecnologías que permitan el acceso a los 
alimentos, minimizando las pérdidas postcosecha, 
evitando el desperdicio de alimentos y satisfaciendo 
la demanda de productos frescos. La tecnología 
postcosecha debe ser una herramienta para 
garantizar la seguridad alimentaria.

Líneas de investigación
El objetivo de nuestras líneas de investigación que 
se desarrollan en el laboratorio de Postcosecha de 
Recursos Fitogenéticos y Productos Naturales de la 
UAM-Iztapalapa, se enfocan en:

- Aplicación de tecnologías para la conservación de 
frutas y hortalizas.

- Bioquímica y biología molecular de plantas.   
       
- Productos naturales y compuestos bioactivos en 

plantas y su efecto en la nutrición y salud. 

- Uso de recursos fitogenéticos para consumo 
directo o para la extracción de ingredientes 
activos de interés farmacológico o alimentario.
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