
LÍNEAS DE INVESTIGACIÓN
• Compuestos bioactivos y antioxidantes de origen vegetal extracción por métodos no convencionales amigables con el ambiente

(ultrasonido, microondas, extracción asistida por enzimas, solventes verdes, entre otros). Evaluación de sus efectos y mecanismos
moleculares involucrados, empleando líneas celulares y modelos animales de enfermedades prioritarias en nuestro país.

• Estudios fisiológicos y moleculares de la germinación de semillas, maduración de frutos y aplicación de tecnologías de conservación
postcosecha de recursos vegetales de importancia económica y cultural en nuestro país.

LAS PLANTAS FUENTE DE COMPUESTOS BIOACTIVOS Y ANTIOXIDANTES Y SUS EFECTOS EN LA SALUD
Laboratorio Fisiología Bioquímica y Biología Molecular de Plantas

Área de Medicina Experimental y Traslacional Cuerpo Académico Bioenergética y Envejecimiento Celular 
Depto. Ciencias de la Salud DCBS UAM Iztapalapa Dra. Laura Josefina Pérez Flores ljpf@xanum.uam.mx tel 55 5804 6481

Extración 
Compuestos 

bioactivos
• Carotenoides
• Betalaínas
• Antocianinas
• Tocotrienoles
• Compuestos 

fenólicos 
• Terpenoides….. 

Evaluación de la actividad de compuestos bioactivos y mecanismo de acción en líneas celulares y modelos animales

Métodos de extracción 
amigables con el ambiente

• Ultrasonido
• Microondas
• Extracción asistida por enzimas
• Solventes “verdes”
Reducen volumen solvente,
periodos cortos de extracción,
disminuyen gasto energético y el
impacto ambiental

Bixa orellana 

JITOMATE

México es centro de domesticación de
esta especie por lo que existen en nuestro
país distintos genotipos nativos.
El jitomate es rico en carotenoides
(licopeno, beta caroteno), compuestos
fenólicos y tocoferoles que protegen al
nematodo de distintos tipos de estrés y se
ha estudiado la regulación de la síntesis
de estos compuestos funcionales.

ACHIOTE

El achiote es rico en carotenoides
(bixina y norbixina) y tocotrienoles, que
tienen un efecto protector en C.
elegans ante distintos tipos de estrés

JIOTILLA, PITAYA DE MAYO Y TUNAS
Los frutos de cactáceas son fuente de betalaínas y compuestos fenólicos

O. selloi Cáscaras de Chrysophyllum cainito L 
y Annona squamosa L 

C. filaginoides

Escontria chiotilla (F.A.C. 
Weber) Rose

“Jiotilla”
Stenocereus pruinosus (Otto) 

Buxbaum
“Pitaya de mayo”
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